
RESTAURANTES

Los Restaurantes presentan un desafío, es la única industria 

que por su naturaleza atrae a las plagas. Por otra parte, las 

empresas procesadoras de alimentos están sujetos a 

inspecciones sanitarias, certificaciones de calidad, por lo cual 

es de suma importancia se alineen con estándares de 

control de plagas. FUMI-QUETZAL MEXICO, 

desarrollamos estrategias de control de plagas (MIP) 

implementando productos orgánicos y mecánicos para 

lograr un servicio efectivo y seguro en su establecimiento.

Solución comprobada en eliminación de plagas en su establecimiento, capacitados en distintivo «H», «M»

Los materiales sensibles: nuestros insumos para el control de plagas se destacan por tener poco o ningún impacto en las personas, 

productos alimenticios, y el medio ambiente.

Estricto control de calidad: Las normas de calidad son continuamente monitoreadas, cumpliendo todas las regulaciones en México.

La próxima generación de documentación con Scanpro: Nuestro sistema ScanPro crea el rastro tecnológico lo que permite 24/7 

monitoreo de plagas, análisis de tendencias y registros convenientes sin papel.

Comunicación:Comunicación: Inspecciones de las instalaciones internas y los resultados de las auditorías de garantía, y en el lugar de los libros de 

registro proporcionan un acceso rápido a las hojas de datos de seguridad, pautas de saneamiento y los informes de servicio.

El control de plagas en restaurantes se implementa desde los almacenes de alimentos hasta las áreas de preparación, la clave para la 

prevención de plagas es la eliminación de las fuentes que las generan o las pueden generar. Nuestro programa de Green Pro 

implementados por nuestros especialistas capacitados especialmente en el cumplimiento de la elaboración de alimentos para ofrecer 

soluciones eficaces y económicas que impidan problemas de plagas antes de que el establecimiento entre en riesgo y se contamine.

NUESTRA PROMESA EN CONTROL DE PLAGAS

SOLUCIONES COMPROMISOS RESPALDOS:

SOLUCIONES PERSONALES EN LA INDUSTRIA DE PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS.

GREN PRO (control verde) Comprometidos con el medio ambiente.

Desarrollos de programas de inspección.

Servicio directo y discreto minimiza el impacto de los huéspedes.

Chinche de cama detección y tratamiento.

Calendario personalizado programando ocupación y eventos.

Respaldos ANCPU Asociación Nacional de Controladores de Plagas Respaldos ANCPU Asociación Nacional de Controladores de Plagas 

Urbanas AC, NPMA National Pest.

Management Association.


